Speiseplan » sjs catering+
' } management
Mittagsspeiseplan - KW _ 33 - vom __ 10.08. bis 14.08.2026

— o

Standard Ferien Ferien Ferien

. e Falafelballchen mit Bio CousCous und
Vegetarisch Kartoffelgratin mit Kése (iberbacken (30, C,G) JoghurtsoRe, Gemiisesticks

Nachspeise Obst

Wunschessen: von einer Einrichtung gewdhltes Wochengericht — so ist die Mitbestimmung beim Speiseplan gewdhrleistet. - Kennzeichnung je Gericht: Allergene (Buchstaben) -
Zusatzstoffe (Zahlen) — Legende siehe Aushang - Anderungen vorbehalten

Gesund. Nachhaltig. Zuverldssig. Oko-Kontrollnummer: Oko-HB-007



Speiseplan sjs catering+
' } management
Mittagsspeiseplan - KW _ 34 - vom ___ 17.08. bis 21.08.2026

— o

Standard Griner Bohneneintopf mit Mehrkornbrot (7,51,  Bratnudeln mit Bio Asia Gemise und suf saurer Milchreis mit Apfelmus und Zimt + Zucker Gegiﬁ\(:g:i:k?:éﬁzszr':;tl(l‘rng:izrg:se‘ Nudel-Gemduseauflauf mit Tomatensole,
A1,A3, A4, A5,C, GilL) SoRe (1,2,9a,51,A1,C,F,l) (2,4,7,30,C,G) (30,51 A1A5.C) Kohlrabisticks

L . Maultaschen mit Esterhazi Gemise (Lauch,
Vegetarisch Rhrei mit Rahms;:r;aéug;i reetisiitTn (€0 Porree, Karotten), Schwenkkartoffeln und

KrautersoRRe (30,51, A1,A5,C,1)

Nachspeise Obst Panna Cotta (30,G) Obst Waldfruchtjoghurt (30,G)

Wunschessen: von einer Einrichtung gewdhltes Wochengericht — so ist die Mitbestimmung beim Speiseplan gewdhrleistet. - Kennzeichnung je Gericht: Allergene (Buchstaben) -
Zusatzstoffe (Zahlen) — Legende siehe Aushang - Anderungen vorbehalten

Gesund. Nachhaltig. Zuverldssig. Oko-Kontrollnummer: Oko-HB-007



Speiseplan sjs catering+
' } management
Mittagsspeiseplan - KW _ 35 - vom __ 24.08.2026 bis 28.08.2026

— o

. . . . . . . . . . . . . . . Kartoffel-Gemise-Auflauf mit Paprikasofie
Bunter Gemuse Eintopf mit Vollkornbrétchen  Kéttbullar plant mit Kartoffelpiree und RahmsoRe Ofenkartoffel mit mediterranem Ofengemiise und Cevapcici (Rindfleisch) mit Reis, Tzaziki, . .
ekl (30,51,A1,)) (30,51,A1,C,G.L) Joghurt-Krauter-Dip (30,G) Krautsalat, Mhrensticks (30,51,A1,A4,C,GH) COSTATLCGLI), B'ggsz;’“ mit Joghurtdressing

Vegetarisch Quinoa-Erbsen-Frikadelle mit Ofengemiise, Kaiserschmarrn mit Apfelmus
= : Kartoffelspalten und Joghurt-Krauter-Dip (30,G) (7,30,51,A1,C,G,H,I)
Obst Buttermilchdessert (30,G) Obst

Wunschessen: von einer Einrichtung gewdhltes Wochengericht — so ist die Mitbestimmung beim Speiseplan gewdhrleistet. - Kennzeichnung je Gericht: Allergene (Buchstaben) -
Zusatzstoffe (Zahlen) — Legende siehe Aushang - Anderungen vorbehalten

Gesund. Nachhaltig. Zuverldssig. Oko-Kontrollnummer: Oko-HB-007



Speiseplan sjs catering+
} management
Mittagsspeiseplan - KW __ 36 - vom ___31.08. bis 04.09.2026

— o

. . . x . Bratreis mit Hahnchen und fruchtiger . . . .
. Gemusenuggets mit RahmsofRe und Kartoffeln Fischstabchen mit Salzkartoffeln und Erbsen- . Linsen-Soja-Bolognese mit Gabelspaghetti
Standard Kartoffelsuppe mit Croutons (7,30,51,A1,G.L.1) (30,51.A1,C,F,G.L.K) Mahren in Rahmsofe (30,51,A1,G,D,1) T°matej§;ﬁjrgr':;é%)'(?(')ag‘;‘a'at mit (30,51,A1,C,G,J), Gemiisesticks

q A . Penne mit PestosoRRe und Tomatenwdirfel Blumenkohl-Kase Bratlinge mit Salzkartoffeln und : ;
Vegetarisch Chilli sin carne mit Baguette (2,51,A1,J) (30,46,51,A1,G.1) Erbsen-Méhren in Rahmsofe (30,51,A1,G,D,) GrieRbrei dazu Apfelmus (7,30,51,1A,G)
Obst Fruchtquark (30,G) Obst

Wunschessen: von einer Einrichtung gewdhltes Wochengericht — so ist die Mitbestimmung beim Speiseplan gewdhrleistet. - Kennzeichnung je Gericht: Allergene (Buchstaben) -
Zusatzstoffe (Zahlen) — Legende siehe Aushang - Anderungen vorbehalten

Gesund. Nachhaltig. Zuverldssig. Oko-Kontrollnummer: Oko-HB-007



